
Entrées
Entrée du jour* 14€

Rouleaux de printemps à la menthe 15€
et coriandre fraîche
vermicelles de riz, sauce aigre-douce 

Saumon fumé du « Moulin du Couvent » 18€
Betteraves, agrumes et miel de Touraine 

Fricassée de Gambas, légumes confits, sauce thaï 19€

Pâté chaud du Bistro 19€

Foie Gras de canard au Vouvray 24€
Coulis d’abricot à l’eau de vie de poire
(Supplément 9€ si formule)

Plats
Plat du jour* 24€

Filet de dorade royale à l’épice tandoori 25€
Fondu de poireaux au parmesan, sauce au chorizo

Quasi de veau frotté au colombo 25€
Pommes de terre grenailles,  
Shiitake, Comté et jus de veau

Suprême de volaille Orléanaise au gingembre rose 25€
Fricassée de légumes, sauce poulette

Noix de coquilles Saint-Jacques poêlées 29€
Mangue au curry de Madras, crème chaude au Montlouis
(Supplément 5€ si formule)

Risotto crémeux aux légumes 22€

Linguine au parmesan, légumes primeurs 22€ 

Fromages
La sélection de la ferme de Marie 12€
Salade verte

Desserts
Dessert du jour* 10€

Crème brulée à la vanille et fèves de tonka 10€

Parfait glacé à l’ananas 10€

Mousse au chocolat intense 10€

Crêpes Suzette au Grand Marnier 12€

Café ou Thé gourmand 14€
(Supplément 5€ si formule)

Champagne gourmand 22€
(Supplément 7€ si formule) 

* Disponible du lundi au vendredi au déjeuner uniquement

Formules

Entrée + plat + dessert 45€
Entrée + plat 38€
Plat + dessert 32€

Menu Enfant 15€
(Jusqu’à 12 ans)

Plat + dessert + boisson

Suggestions
(hors formules)

Carré de porc de Touraine 30€
à la moutarde et noix de cajou

Sole entière meunière aux câpres et citron 54€

Tartare de bœuf ‘Charolais’ « au Couteau » 27€

Côte de Bœuf ‘Charolaise’ grillée  à partager     49€/pers
Sauce Béarnaise ou sauce au vin de Chinon

Accompagnement au choix : 
Frites maison et salade,
ou cocotte de petits légumes et herbes fraîches 
ou risotto crémeux au parmesan

A Partager

Planche de charcuterie 21€
Rillettes, rillons, jambon Serrano, viande des grisons

Saumon fumé du « Moulin du Couvent » 28€
Crème montée à la ciboulette

Prix nets, taxes et service inclus. Viandes bovines : nées, élevées et abattues en France.
Tous nos plats sont « Faits Maison » élaborés à partir de produits bruts.


